GASTHAUS

Wir bieten Ihnen folgende Mens
ab 5 Personen:

Menu 1

Anti Pasti Variation mit
frischem Baguette

Rinderbraten ,,Tafelspitz* mit Rahmpfifferlingen
Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce,
Gemuseauswabhl,

Salzkartoffeln, Kroketten und Salat

Vanilleeis mit warmen Himbeeren

34,50 €



GASTHAUS

Menu 2

Variation von Raucherfischen
mit Lachs, Forelle und
Nordseekrabben, dazu ofenwarmes Baguette

Rindfleischsuppe
mit kraftiger Einlage

Schweinelendchen mit Rahmchampignons
gefullte Hahnchenbrust mit Steinpilzsauce,
Gemdiseauswahl, Salzkartoffeln, Reis, und Salat

Vanilleeis mit Waldbeergritze
und Sahne

37,50 €



GASTHAUS

Menu 3

Zitronengras-Currysuppe
mit feinem Huhnerfleisch

Schweineriickensteak ,,Saltimbocca“
mit Tomatensauce,
Lachs- und Buntbarschfilet an einer Barlauchsauce,
Gemiuseauswahl, Salzkartoffeln, Pasta
und Salate der Saison

Panna Cotta

32,50 €



GASTHAUS

Menu 4

Bunte Blattsalate mit gebratenen
Hahnchenbruststreifen,
Croutons und Kernen

Huhnersuppe

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust
an Orangenrahmsauce,
rotes Knurrhahnfilet gebraten mit Dijonsenfsauce,
Gemuseauswahl, Salzkartoffeln,
Kroketten und Pasta

Vanilleeis mit Rotweinpflaumen
und Zimtsahne

37,50 €



GASTHAUS

Wildmenu

Consomme vom Jagdfasan
mit Gemusestreifen und Eierstich

Geschmorte Hirschkeule mit Rahmpfifferlingen,
Medaillons aus dem Rehrucken in einer Balsamicosauce,
Rotkohl, Rosenkohl, Romanesco, Salzkartoffeln,
Kroketten und verschiedene Salate

Vanilleeis mit Zimtsahne und
Rotweinpflaumen

38,50 €



